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Découvrez le Charolais en groupe !

Une magnifique région riche en patrimoine et gastronomie : le Charolais-Brionnais !



Débutez votre journée à la Maison du Charolais
à Charolles avec une visite ludique et interactive,
suivie d’une dégustation commentée et conviviale
de viande charolaise.

1re journée
Charolles, riche en patrimoine

Grâce aux trois salles de notre espace muséographique, partez 
à la découverte de la viande et de l’élevage charolais :

Salle « de l’herbe à la viande » : 
•	 apprenez à reconnaître toutes les pièces de bœuf charolais, 
•	 découvrez les astuces culinaires grâce à notre film	

ludique « saveurs charolaises »

Salle « le travail de l’éleveur charolais » :
•	 découvrez la passion qui anime l’éleveur de charolaises 

tout au long d’une année
•	 visionnez notre film en 3D et plongez au cœur du marché 

aux bovins charolais de Saint-Christophe-en-Brionnais,	
l’un des plus importants de France.

Salle « le paysage du charolais et l’exposition temporaire » : 
•	 comprenez pourquoi le sous-sol charolais est si favorable 

à la pratique de l’élevage (panneaux explicatifs sur la 
géologie)

•	 admirez le survol du territoire grâce à notre film tourné 
en ULM

•	 de février à décembre 2011, découvrez les magnifiques 
aquarelles animalières de Marie-Hélène Stokkink.

Observez notre paysage de bocage grâce au belvédère
dominant ce paysage façonné par les hommes et si bien	
préservé.
Terminez votre visite en dégustant cette viande si tendre
et savoureuse accompagnée d’un verre de vin rouge.

Insolite : « Nos charolaises prennent des couleurs »
Découvrez tout autour du bâtiment de la Maison du Charolais, 
13 gabarits en résine d’une vache grandeur nature qui ont 
été personnalisés par des artistes professionnels afin de	
promouvoir la race charolaise et son territoire d’origine.

10 h : Maison du Charolais à Charolles :
visite de l’espace muséographique
et dégustation de viande charolaise
Visite libre ou commentée (au choix).
(voir détails page 1)

12 h15 : Déjeuner (au choix)
> Restaurant de la Maison du Charolais à Charolles 
Menu groupe à partir de 21 € / personne - Tél. : 03 85 24 00 46
Fax : 03 85 88 37 29

> Restaurant le Vendenessois à Vendenesse-les-Charolles
(5 km de Charolles). Menu à partir de 18 € / personne
Tél. : 03 85 24 07 47 - Fax : 03 85 24 33 32	 	 	
	
> Autres possibilités de déjeuner à Charolles - Contact : office de 
tourisme de Charolles - Tél. : 03 85 24 05 95 - Site : www.charolles.fr

14 h : visite commentée des fours à chaux (commune de
Vendenesse-les-Charolles / 4 km de la Maison du Charolais).

Venez découvrir les derniers fours 
à chaux surmontés de chemi-
nées de brique de France !
La visite guidée traite de l’histo-
rique, du mode de fonctionne-
ment et de la sauvegarde des 
fours. Au-delà de 25 personnes, 
un deuxième groupe visite, 
grâce à un guide, la carrière 
voisine et suit une lecture de 
paysage. Puis alternance des 
groupes.

Tarif groupe : 2,5€/personne (jusqu’à 50 personnes).
Durée : 1 heure. Visite possible du 1er mai au 15 octobre
Tél. : 03 85 88 39 78 (Mme Beurrier) - Courriel : foursachaux71@
laposte.net - Site : http://foursachaux.free.fr

16 h : Visite commentée du musée du prieuré à Charolles.
L’ancien prieuré clunisien Sainte-Madeleine abrite aujourd’hui un 
musée d’histoire de l’art local, où la faïence charolaise, cœur 
de la collection, côtoie la peinture de Jean Laronze, peintre pay-
sagiste bourguignon (XIXe s.), et la sculpture de René Davoine. 
Labellisé « musée de France ».

Tarif groupe : 2€/personne avec visite commentée
(à partir de 20 personnes).
Durée : 1 h à 1 h 30.
Visite possible toute l’année sur réservation. Tél. : 03 85 24 24 74 -
Fax : 03 85 24 08 20 - Courriel : museeduprieure@ville-charolles.fr - 
Site : www.ville-charolles.fr

17 h 30 : retour pour votre région.

Tarif : 4,20 € par personne, à partir de
20 personnes, incluant la visite libre des trois 
salles interactives, du belvédère et la
dégustation commentée.
Durée : 1 h30 environ.

À partir de 20 personnes : option guidage pour la visite
commentée en français de l’espace muséographique :
30 € (forfait pour le groupe).
Durée : 2 h environ. À partir de 20 personnes payantes, une 
gratuité est accordée au chauffeur et à l’accompagnateur.

Transports non compris dans la prestation. Les tarifs indiqués concernent 
les groupes pour l’année 2011. Pour les tarifs 2012, se renseigner auprès 
de chaque site ou restaurateur. Suggestions de journées groupe :
réservation et facturation auprès de chaque site. Transports non compris dans la prestation. Les tarifs indiqués concernent 

les groupes pour l’année 2011. Pour les tarifs 2012, se renseigner auprès 
de chaque site ou restaurateur. Suggestions de journées groupe :
réservation et facturation auprès de chaque site.



3e journée
Visite atypique du marché aux bestiaux de Saint-Christophe-en-Brionnais2e journée

Découvrez et dégustez au cœur d’une ferme insolite

10 h : Maison du Charolais à Charolles :
visite de l’espace muséographique
et dégustation de viande charolaise
Visite libre ou commentée (au choix).
(voir détails page 1) 

13 h : Déjeuner (au choix)
> Repas dégustation à la ferme expérimentale de Jalogny
(35 km  de Charolles)
Menu dégustation commenté (avec visite de la ferme comprise) : 
•	 à partir de 29 € /personne tout compris (durée 2 h)
Tél. : 03 85 29 56 13 - Fax : 03 85 29 56 62
Courriel : bovin71@sl.chambagri.fr - Site : www.sl.chambagri.fr

15 h ou 15 h 30 : visite commentée de la ferme
expérimentale de Jalogny (même site que le repas dégustation)
Visite de la ferme expérimentale de Jalogny, vitrine de la race 

charolaise. Ferme de 140 vaches charolaises, troupeau inscrit au 
livre généalogique de la race. Présentation de la conduite du 
troupeau charolais. 
Tarif groupe (de 20 à 60 personnes) : compris dans le tarif du menu.
Durée : 1 h 30 en moyenne. Visite possible toute l’année sur
réservation, sauf les mois de juillet - août et samedi - dimanche. 
Tél. : 03 85 29 56 13 - Fax : 03 85 29 56 62
Courriel : bovin71@sl.chambagri.fr - Site : www.sl.chambagri.fr

À partir de 16 h 30 : retour possible pour votre région
ou découverte et dégustation de vins à la cave
« Les vignerons des terres secrètes » à Prissé
(Prissé : 12 km de Jalogny).

Tarif : gratuit. Durée : 2 h en moyenne
Tél. : 03 85 37 64 89  - Fax : 03 85 37 69 96 
Courriel : boutique@terres-secretes.fr

10 h : Maison du Charolais à Charolles :
visite de l’espace muséographique
et dégustation de viande charolaise
Visite libre ou commentée (au choix).
(voir détails page 1)

12 h : Déjeuner (au choix)
> Repas au restaurant de la Maison du Charolais à Charolles 
Menu groupe à partir de 21€/personne
Tél. : 03 85 24 00 46 - fax : 03 85 88 37 29

> Autres possibilités de déjeuner à Charolles - Contact : office de 
tourisme de Charolles - Tél : 03 85 24 05 95 - site : www.charolles.fr

14 h : visite commentée du marché aux bestiaux
et du marché au cadran de Saint-Christophe-en-Brionnais
(20 km de la Maison du Charolais).

Au cœur du Brionnais, ce village connaît une animation particu-
lière le mercredi, jour de son marché aux bovins. Venez découvrir 
ce « spectacle » peu commun qui allie harmonieusement le 
passé, le présent et le futur : un marché traditionnel inscrit dans 
l’histoire depuis la fin du 15ème siècle, le quotidien des « acteurs 
locaux » et une exploitation des ressources naturelles.
Tarif groupe : 1€/personne (jusqu’à 50 personnes).
Durée : 1 h 30. Visite possible toute l’année (sauf entre Noel et 
jour de l’an). Tél. : 03.85.25.98.05 (antenne touristique) ou 03 85 25 
87 12 (mairie). Courriel : antennetouristique@orange.fr
Site : www.brionnais-tourisme.fr

À partir de 15 h 30 : retour pour votre région ou visite de l’atelier 
d’un artisan d’art : Jean-Charles Doyen, fileur de verre à Saint-
Germain-en-Brionnais (15 km de Saint-Christophe-en-Brionnais)

Tarif groupe : 2,50€/personne (20 à 50 personnes)
71800 Saint-Germain-en-Brionnais Tél / Fax : 03 85 70 64 20
Site : http://www.laclayette.fr/verrerie-du-prieure
Courriel : jc.doyen@orange.fr

Transports non compris dans la prestation. Les tarifs indiqués concernent 
les groupes pour l’année 2011. Pour les tarifs 2012, se renseigner auprès 
de chaque site ou restaurateur. Suggestions de journées groupe :
réservation et facturation auprès de chaque site.

Transports non compris dans la prestation. Les tarifs indiqués concernent 
les groupes pour l’année 2011. Pour les tarifs 2012, se renseigner auprès 
de chaque site ou restaurateur. Suggestions de journées groupe :
réservation et facturation auprès de chaque site.



5e journée
Gastronomie et patrimoine en Charolais-Brionnais4e journée

Les AOC charolaises « du pré à l’assiette »

10 h : Maison du Charolais à Charolles :
visite de l’espace muséographique
et dégustation de viande charolaise
Visite libre ou commentée (au choix).
(voir détails page 1)

12 h 15 : Déjeuner (au choix)
> Repas au restaurant de la Maison du Charolais à Charolles 
Menu groupe à partir de 21€/personne
Tél. : 03 85 24 00 46 - Fax : 03 85 88 37 29

> Restaurant à Saint-Vincent-Bragny (22 km de Charolles) :
•	 menu traditionnel à 23 €
•	 Possibilité de repas avec viande AOC bœuf de Charolles et 

fromage de chèvre AOC Charolais (voir avec le restaurateur)
Tél. : 03 85 70 44 47 - Courriel : elie.pierregerome@wanadoo.fr

14 h 30 : visite  guidée d’une ferme familiale charolaise, avec 
élevage bovin AOC bœuf de charolles et élevage caprin avec 
production de fromages de chèvre AOC Charolais :

GAEC Mathieu-Chevalier à Saint-Vincent-Bragny (20 km de la 
Maison du Charolais). Dégustation commentée et possibilité 
d’achats de fromages de chèvre fermiers dont le charolais AOC.
Tarif groupe : 2,5€/personne (de 15 à 40 personnes).
Durée : 2 heures. Visite possible du 1er avril au 30 septembre
Tél. : 03 85 70 40 88 (Marie-Pierre Mazoyer ou Denis Mathieu) 

À partir de 16 h 30 : retour pour votre région ou
visite commentée du Château de Digoine, à Palinges
(6 km de Saint-Vincent-Bragny) 
Visite des intérieurs, extérieurs, et petit théâtre
Tarif groupe : 6,50 €/personne.
Durée : 1 h 30 à 2 h
Tél. : 06 75 04 83 68. (Mr Jean Guy Damarzit)

10 h : Maison du Charolais à Charolles :
visite de l’espace muséographique
et dégustation de viande charolaise
Visite libre ou commentée (au choix).
(voir détails page 1)

12 h 15 : Déjeuner (au choix)
> Repas au restaurant de la Maison du Charolais à Charolles 
Menu groupe à partir de 21€/personne
Tél. : 03 85 24 00 46 – fax : 03 85 88 37 29

> Repas au restaurant de Lesclette à La Clayette
(20 km de Charolles)
Menu groupe à partir de 24€/personne
Tél. : 03 85 28 28 60 - fax : 03 85 28 28 62	 	 	
	
> Autres possibilités de déjeuner à Charolles - Contact : office de 
tourisme de Charolles - Tél. : 03 85 24 05 95 - Site : www.charolles.fr

14 h : douceurs charolaises (2 visites au choix)
> À Charolles : démonstration de fabrication
de chocolats et dégustations.

Tarif : 6,5€/personne (entre 20 et 30 personnes).
Durée : 1 heure. Visite possible de mars à septembre.
Tél. : 03 85 24 01 85 - Courriel : melinabrocard@wanadoo.fr

> À La Clayette (20 km de Charolles) : Bernard Dufoux et ses 
chefs aiment partager leur savoir-faire et ouvrent les portes de la 
chocolaterie.
Tarif : 5€/personne.
Durée : 45 mn à 1 heure. Visite possible de février à octobre.
Tél. : 03 85 28 08 10 - Courriel : py.dufoux@chocolatsdufoux.com

15 h 30 : visite commentée du château de Drée à Curbigny
(5 km de La Clayette).
Le château de Drée témoigne par ses jardins et son mobilier,
de l’art de vivre aux XVIIe et XVIIIe siècles.
Tarif groupe : 7€/personne avec visite commentée
(à partir de 20 personnes).
Durée : 1 heure de visite guidée intérieur et 1 heure de visite libre 
des jardins et dépendances. Visite possible toute l’année sur 
réservation. Tél. : 03.85.26.84.80 - Fax : 03.85.26.86.01 - Courriel : 
chateau.de.dree@wanadoo.fr - Site : www.chateau-de-dree.com

À partir de 17 h 30 : retour pour votre région

Transports non compris dans la prestation. Les tarifs indiqués concernent 
les groupes pour l’année 2011. Pour les tarifs 2012, se renseigner auprès 
de chaque site ou restaurateur. Suggestions de journées groupe :
réservation et facturation auprès de chaque site.

Transports non compris dans la prestation. Les tarifs indiqués concernent 
les groupes pour l’année 2011. Pour les tarifs 2012, se renseigner auprès 
de chaque site ou restaurateur. Suggestions de journées groupe :
réservation et facturation auprès de chaque site.



Maison du Charolais - 43, route de Mâcon - 71120 Charolles - Tél. : 03 85 88 04 00 - Fax : 03 85 88 04 09
Courriel : maisonducharolais@orange.fr - site : www.maisonducharolais.com
Site ouvert toute l’année 7 jours sur 7 (sauf entre Noël et jour de l’an).
Accessible aux personnes handicapées, ascenseur, boutique, espace climatisé.

Le Pays Charolais Brionnais regorge d’idées de balades, sorties originales et insolites !

Les offices de tourisme du pays Charolais-Brionnais sont également à votre service :

Bourbon-Lancy : place de l’Aligre - 71140 - Tél. : 03 85 89 18 27 - Courriel : bourbon.tourisme@wanadoo.fr - Charolles : 24, rue Baudinot - 71120 - Tél. : 03 85 24 05 95 - 
Courriel : o.t.charolles@wanadoo.fr - Chauffailles : 1, rue Gambetta - 71170 - Tél. : 03 85 26 07 06 - Courriel : office.tourisme.chauffailles@wanadoo.fr - Digoin :
8, rue Guilleminot - 71160 - Tél. : 03 85 53 00 81 - Courriel : office-de-tourisme-digoin@wanadoo.fr - Gueugnon : 47, rue de la convention - 71130 - Tél. : 03 85 85 47 25 - 
Courriel : officedetourisme@gueugnon.fr - La Clayette : 3, route de Charolles - 71800 - Tél. : 03 85 28 16 35 - Courriel : tourisme@laclayette.fr - Marcigny-Semur :
place des Halles - 71110 - Tél. : 03 85 25 39 06 - Courriel : ot.marcigny-semur@wanadoo.fr - Paray le Monial : 25, avenue Jean-Paul II - BP 119 - 71603 Digoin -
Tél. : 03 85 81 10 92 - Courriel : ot.paray@wanadoo.fr - Antenne touristique de Saint-Christophe-en-Brionnais : grande allée de Tenay - 71800 - Tél. : 03 85 25 98 05
Courriel : antennetouristique@orange.fr

Restaurant de Lesclette 
Repas à 24€ (kir maison offert)
•	 terrine de poissons maison,	

mousseline aux herbes
•	 émincé de noix de joue de bœuf et 

son jus, gratin dauphinois, gâteau	
de légumes.

•	 fromage blanc à la crème
•	 crème brûlée à la vanille
•	 1 bouteille vin rouge de	

75 cl, pour 5 personnes.
•	 1 café

Restaurant Le Vendenessois
à Vendenesse-les-Charolles
Repas à 18 €
•	 entrecôte charolaise garnie	

3 légumes
•	 fromage ou dessert

Restaurant Maison du Charolais
Repas à 21€
•	 salade charolaise
•	 saucisse de bœuf charolais	

et son gratin de pommes de terre
•	 fromage de chèvre charolais
•	 crème caramel
•	 ¼ vin - café

Dégustation commentée à Jalogny
Repas à 29 € (visite comprise)
•	 carpaccio de bœuf
•	 tende de tranche et onglet	

et ses légumes
•	 fromage de chèvre
•	 dessert
•	 café
•	 2 vins

Restaurant Le Saint-Martin
à Saint-Vincent-Bragny
Repas à 23 €
•	 croustillant d’escargot	

à l’échalote sauce balsamique
•	 bavette d’Aloyau sauce vin rouge
•	 assortiments de fromages secs
•	 mi-cuit au chocolat,	

crème anglaise
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« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération »
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